
Ruokahuoltopalvelun suoritteet ja kustannukset 2023 sekä hinnoittelu 2024

Toimintamenot 2023 346 595
Vähennetään henkilöstömenojen korjauserät -564
Suunnitelmanmukaiset poistot 6 184
Tukityöllistämisen nettomenot 0

Suoritehinnan perusteena olevat menot 352 215     Vuoden 2024 arvio 364 000 €
       suoritteina noin 70 000 kpl

Sisäisen ja ulkoisen hinnoittelun mukaiset ateriapalvelut muutettu suoritteiksi FCG Efeko Oy:n 
julkaisun Suoritteidenlaskenta Uudistuvat ruokapalvelut ohjeen mukaisesti (perusteena vuositilastot)
Edellä mainituilla kertoimilla muunnettuja suoritteita yhteensä noin kpl  68 000 (67.664,11)

2023/kpl % osuus 2024/kpl % osuus ALV-jako
josta ulkoinen myynti/suorite/ 2,77 %   1 876 2,77 1 900 2,71 2,7 %
sisäinen myynti/suorite/ 97,23 % 65 788 97,23 68 100 97,29 97,3 %
Tuotantokustannus 2024 /veroton suorite 5,20 ~  5,20
Verollinen kustannus 2024 /verollinen suorite (ALV 14 %) 5,93 ~  5,80

Ruokahuollon arvioidut kustannukset  vuonna 2024  363 865 €.  Alla olevilla hinnoilla laskettuna 
toiminnan tulot kattaisivat kustannukset.

Ruokahuollon hinnoittelu 1.1.2024 alkaen:
    Ulkoisen myynnin hinnat:
                 Henkilökunta/koulukeskus/lounas 5,80 sis. ALV
                 Opiskelijat/oppilaitokset/ateria 6,00      "
                 Vierasateriat/lounas 7,70      "
                      - " -        /kahvi ja kahvileipä  -      "
                  Koulujen välipala (maksullinen) 2,00 veroton 

    Sisäisen myynnin  hinnat:
                 Kouluruokailu (myös koulun vierasateriat) 5,20 veroton 
                 Kahvi + kahvileipä 3,40      "
                 Ryhmäperhepäivähoito/lounas 4,30      "
                      - " -        /välipala 2,30      "
                 Iltapäiväkerhot/välipala 2,30      "
                 Sisäiset ruokailupalvelut/lounas 5,50      "

      Aterioiden ulkoinen tilausmyynti muodostuu pääasiassa seurakunnalle, eri järjestöille ja
      satunnaisille omaisvieraille.
      Muun sisäisen ja ulkoisen ruokahuoltopalveluiden myyntihinnoista päättää ravitsemispäällikkö
      tilaus/tapauskohtaisesti.  Myyntihinnan on kuitenkin aina katettava arvioitu tuotantokus- 
      tannus ja ulkoisessa myynnissä myös arvonlisävero. Sekä ulkoisessa että sisäisessä
      hinnoittelussa on huomioitava valmistuskustannusten lisäksi myös ruuan tarjoamiseen, 
      pakkaukseen, jälkihuoltoon ja kuljetukseen liittyvät kustannukset.

      Hinnoittelu on voimassa 1.4.2024 alkaen. Hinnoittelu vuoden 2025 osalta  tarkastetaan
      keväällä 2025.


